
MENU
I Momento 

Surpresa do Chef Marco Gomes 
Surprise from Chef Marco Gomes

II Momento 
VIEIRA 
Ouriço do mar, batata doce, quinoa e maracujá 

Scallop, sea urchin, sweet potato, quinoa and passion fruit

III Momento 
PARGO VERMELHO
Lagostim, foie gras do mar e alho francês 

Red snapper, crayfish, sea foie gras and leek 

ou or
 
PRESA DE PORCO IBÉRICO BOLOTA 
Aipo, ruibarbo, tutano e kimchi

Iberian pork tusk, celery, rhubarb, marrow and kimchi

IV Momento 
BAUNILHA DE BOURBON 
Morangos, côco e cardamomo

Bourbon vanilla, strawberries, coconut and cardamom 
 

V Momento 
"TORTA DELLA NONNA" 
Yuzu, pinhão, laranja sanguínea e pimenta rosa

“Torta della Nonna”, yuzu, pine nuts, blood orange and pink 
peppercorns
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